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                                                                                1 maite. marie. il fotografo PDF9 pagine.diari.fascicoli di c y l c nth s y y 9 ricette sopraelevate La cucina y c l canthus y di
                                            










                                            2 c l La CUCINA y c nth s y di maite, marie, il fotografo da un idea di maite progetto grafico, realizzazione e fotografie, il fotografo fotografie a pag 6 e 14, di maite y di le alzatine dalla collezione di anna lacucinadicalycanthus.net 2009
                                            

                                            3 indice pag 5 sigarette di pecorino nelle foglie di limone pag 7 meringhe al sale rosa pag pag pag pag pag pag biancomangiare praline di fave e pecorino gelo di arancia gelo di moscato rosa tempura di fiori di sambuco gelatina di fragole pag 21 charlotte di ricotta, fragole e ananas
                                            

                                            4 vedi anche
                                            

                                            5 5 1 sigarette di pecorino nelle foglie di limone Ingredienti ipecorino pepato semi-fresco o altro formaggio saporito (per esempio piacentino) foglie di limone fesche e ben lavate facoltativo: pepe e/o scorza di limone Tagliare a striscioline lunghe e sottili il formaggio, rollare intorno ad ognuna una foglia (lavata e ben asciugata) e fermare con uno stuzzicadenti. Cuocere in mancanza di meglio (come nel nostro caso ) sulla piastra casalinga, altrimenti benissimo barbecue (leggero) facendo attenzione a non bruciare troppo la foglia e a non far sciogliere eccessivamente il formaggio.
                                            

                                            6 vedi anche
                                            

                                            7 2 meringhe al sale rosa Ingredienti 4 albumi (pari a 150 ml) 225 g di zucchero 2 cucchiaini di maizena 1 cucchiain di aceto bianco sale aromatizzato (naturalmente) ai frutti di bosco Montare a neve ferma gli albumi (pesati con precisione) incorporare man mano lo zucchero (finché il composto risulta lucido), quindi settacciarci sopra la maizena assieme all aceto. La ricetta di Donna Hay prevede di formare dei dischi con 80 g di composto alla volta. Per facilitare l operazione e non pesare ogni volta abbiamo usato dei taglia pasta. Per la cottura calcolare 30, 35 minuti a forno preriscaldato a 120 gradi, e lasciar raffreddare con calma nel forno. Nella nostra versione abbiamo aggiunto a cottura ultimata il sale rosa profumato (in modo naturale) ai frutti di bosco che il fotografo ci ha riportato da Barcellona. 7
                                            

                                            8 vedi anche
                                            

                                            9 3 biancomangiare Ingredienti 250 g di panna liquida 400 g di mandorle pelate 200 g di zucchero 120 g di amido di grano (frumina) 1 pezzetto di zenzero fresco la scorza di un limone non trattato possibilmente verde (è più profumato) 1 o 2 cestini di lamponi per decorare Tritare finemente le mandorle con il mixer e trasferirle in una ciotola capiente con un litro di acqua fredda. Sbucciare il limone e grattugiare finemente la scorza, procedere nello stesso modo con lo zenzero e aggiungere all infusione di mandorle. Lasciare riposare coperto per almeno 6 ore. Filtrare il liquido ottenuto attraverso un colino a maglia molto fine, spremendo bene il trito di mandorle magari con l aiuto di una pezza (la faccenda è un po laboriosetta ). Aggiungere lo zucchero e l amido facendo attenzione che non si formino grumi (nel caso, con pazienza, ripassare di nuovo al colino), infine aggiungere la panna. Cuocere la crema a fuoco dolce mescolando di continuo, fino a portare ad ebollizione. Versare il composto in uno stampo adeguato, lasciar intiepidire quindi conservare in frigo per almeno una notte. Al momento di servire decorare con i lamponi. 9
                                            

                                            10 vedi anche
                                            

                                            11 11 4 praline di fave e pecorino Ingredienti 500 g di fave fresche 150 g di pecorino grattugiato 100 g di formaggio fresco di capra o pecora 4 cucchiai olio extravergine di oliva mandorle, noci e pinoli I bacelli vanno sbucciati e sbollentati, poi pelati e infine frullati con il pecorino grattugiato, il formaggio fresco, l olio e poco sale. Nel palmo della mano inumidito (appiccica!) si formano delle palline che si passano poi, facendole rotolare, in un tritatino di mandorle, noci e pinoli (volendo pure i pistacchi che sono tono su tono). Si conservano in frigo.
                                            

                                            12 vedi anche
                                            

                                            13 13 5 gelo di arancia Ingredienti 1 litro di succo di arancia filtrato 80 g di frumina 200 g circa di zucchero (a seconda della dolcezza delle arance) Filtrare il succo, unire lo zucchero e la frumina (setacciata), portare a bollitura mescolando continuamente, quindi versare nello stampo e lasciar raffreddare. Una volta freddo conservare in frigorifero per almeno 3-4 ore.
                                            

                                            14 vedi anche
                                            

                                            15 gelo di 6 moscato rosa Ingredienti da 1 kg di uva di moscato rosa si ottiene circa ½ litro di succo (con la centrifuga) 45 g di frumina 50 g di zucchero Centrifugare l uva e quindi filtrare il succo ottenuto. Aggiungere la frumina con un colino facendo attenzione a non formare grumi, e lo zucchero. Mettere sul fuoco e portare ad ebollizione mescolando continuamente. Versare negli stampi e lasciar raffreddare, quindi conservare in frigo per almeno 5 ore. 15
                                            

                                            16 vedi anche
                                            

                                            17 17 7 tempura di fiori di sambuco Ingredienti fiori di sambuco 83 g di farina (sì proprio 83 e non 84) 12,5 cl di acqua minerale (ghiacciata, secondo i ricordi) 6 g di di lievito (in polvere anche se sarebbe stato prescritto quello solido, ma usando l acqua ghiaccia e non tiepida rischiava di non sciogliersi) 1 g di sale 1 g di zucchero Sbattere con una frusta la farina setacciata con il lievito e l acqua ghiacciata, unire il sale e lo zucchero e tenere in frigo fino al momento di usarla. Tenendo i fiori per il gambo conservato piuttosto lungo intingerli nella pastella quindi immergerli in abbondante olio di semi caldissimo e mangiare di corsa.
                                            

                                            18 vedi anche
                                            

                                            19 8 gelatina di fragole Ingredienti 1100 g di fragole mature (pesate a crudo) = 500 g di succo filtrato 100 g di zucchero il succo di mezzo limone 10 g di colla di pesce* *(per questa versione un po solida, quasi a caramella) Lavare con molta cura le fragole, privarle del peduncolo e schiacciarle in un passavredura. Una volta ottenuta la polpa, filtrarla con una garza o uno strofinaccio in modo da ottenere un succo del tutto liquido e trasparente. Versare in un pentolino con 100 g di zucchero e cuocere mescolando senza mai portare ad ebollizione. Nel frattempo ammollare in acqua fredda la gelatina, strizzarla bene e aggiungerla allo sciroppo di fragole, mescolando continuamente e con attenzione per non creare addensamenti. Travasare in uno stampo freddo e lasciar raffreddare (in frigo) per almeno due/tre ore. 19
                                            

                                            20 vedi anche
                                            

                                            21 9 charlotte di ricotta, fragole e ananas Ingredienti ricotta di mucca (per questa torretta: circa 300 g) fragole fresche ananas (eventualmente anche in scatola ma non dolcificato) zucchero a velo Poggiare su un foglio di carta da forno dei taglia pasta a forma rotonda con le sponde alte (circa 2 cm) e riempirli di ricotta premendo bene in modo da non lasciare bolle di aria. Poggiare la carta (con i taglia pasta ripieni di ricotta) su una gratella da biscotti, praticare dei buchi intorno alle forme e infornare in forno caldo abbassandolo subito a 50 gradi. Cuocere senza togliere le forme per almeno un ora, quindi lasciare in forno spento per qualche ora (un po come le meringhe). Una volta ottenuti i dischi di ricotta, montare la charlotte su una base di ananas, giocando a piacere sulle decorazioni. In questa prima versione prudente di primo esperimento non abbiamo aggiunto né zuccheri (se non la spolverata di velo finale) né grassi, prevedendo un coulis di frutta (fragole ma anche ananas) per bagnare questo pan di spagna che è anche un po una farcia. 21
22 la cucina di calycanthus 2009
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        facciamo il nostro lavoro con passione RICETTE DAL CORSO DI CUCINA ALPEGGIATORI
    

    
        
        facciamo il nostro lavoro con passione 2 bavarese al caffè - 250 ml di latte - 250 ml di caffè - 500 ml di panna montata - 120 g di zucchero - 8 gr di colla di pesce - 125 g di tuorli d uovo (ovvero 6    

    
        Dettagli 
    




    
        Biscotti alla lavanda
    

    
        
        Ricette della scuola Rodari Biscotti alla lavanda 300 g di farina 00 100 g di burro 1 uovo 80 g di zucchero 1 cucchiaio di miele una manciata di fiori di lavanda 1 cucchiaino raso di lievito vanigliato    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricette. Gelato alla crema. Gelato al cioccolato bianco. 5 tuorli d uovo 200g di zucchero 200g di panna 300g di latte
    

    
        
        Ricette Gelato alla crema 5 tuorli d uovo 200g di panna 300g di latte Sbattere a lungo i tuorli con lo zucchero, finché appariranno chiari e spumosi. Diluite il composto con il latte e la panna, sbattete    

    
        Dettagli 
    




    
        COPPE DI CREMA E PERE
    

    
        
        Dolci CREMA (RICETTA BASE) 4 tuorli d uovo 4 cucchiai di farina 1 scorza di limone Sbattere le uova con lo zucchero ed aggiungere la farina, il latte e la scorza di limone. Cuocere per 10 minuti, mescolando    

    
        Dettagli 
    




    
        Dolci e gelati vegani
    

    
        
        Dolci e gelati vegani I dolci incuriosiscono maggiormente, perché si pensa che non si possano realizzare senza latte, burro, uova. In realtà, al posto del latte vaccino basta usare latte vegetale (di soia,    

    
        Dettagli 
    




    
        Torta di grano saraceno
    

    
        
        Torta di grano saraceno Ricetta originale di Anneliese Kompatscher Ingredienti: 250g burro morbido 250g zucchero 6 uova 250g farina di grano saraceno 250g mandorle macinate 1 bustina di zucchero vanigliato    

    
        Dettagli 
    




    
        Le ricette di. Pan di Spagna. Ingredienti:
    

    
        
        Pan di Spagna base torta diam 28 cm con frusta filo Ingredienti: 5 uova 150 gr farina 00 150 gr zucchero semolato 1 pz sale Montare le uova intere con lo zucchero ed il sale con la Kitchen Aid e la FRUSTA    

    
        Dettagli 
    




    
        MARIA TERESA DI MARCO - MARIE CÉCILE FERRÉ SLURP FOTOGRAFIE DI MAURIZIO MAURIZI. gelati, ghiaccioli, stecchi & biscotti
    

    
        
        MARIA TERESA DI MARCO - MARIE CÉCILE FERRÉ FOTOGRAFIE DI MAURIZIO MAURIZI SLURP gelati, ghiaccioli, stecchi & biscotti sommario GHIACCIOLI Ghiaccioli al limone...6 Ghiaccioli agli agrumi...8 Ghiaccioli    

    
        Dettagli 
    




    
        RICETTARIO LE PIÙ GRADITE RICETTE DEL NIDO. Anno 2013. Asilo Nido Comunale. Comune di Vittorio Veneto Assessorato alle Politiche Sociali
    

    
        
        RICETTARIO LE PIÙ GRADITE RICETTE DEL NIDO Anno 2013 Comune di Vittorio Veneto Assessorato alle Politiche Sociali Asilo Nido Comunale 1 PRIMI PIATTI Crema di piselli con riso Vellutata di zucchine con    

    
        Dettagli 
    




    
        BISCOTTI MISTO BENESSERE di Irene e Giorgio
    

    
        
        BISCOTTI MISTO BENESSERE di Irene e Giorgio 200 gr burro 500 gr farina 1 bs lievito 200 gr zucchero 2 pizzichi di sale 250 gr misto benessere (mix con nocciole, uvetta, mirtilli, mandorle, cioccolato)    

    
        Dettagli 
    




    
        I dolci di decora. Inventa, Crea, Decora.
    

    
        
        I dolci di decora Angel food torta di mele Torta al cioccolato torta wedding Inventa, Crea, Decora. Angel food Angel food Monta gli albumi ed il cremor tartaro con una frusta; aggiungi 260 g di zucchero,    

    
        Dettagli 
    




    
        I PASTICCI DI CATY presenta Dolci di Natale per bambini
    

    
        
        I PASTICCI DI CATY presenta Dolci di Natale per bambini Divertiamoci insieme ai nostri bambini a creare dei dolcetti natalizi deliziosi e creativi! ALBERELLO DI BISCOTTI NUTELLOSO INGREDIENTI: 500 g di    

    
        Dettagli 
    




    
        Panettone con gocce di cioccolato
    

    
        
        Panettone con gocce di cioccolato preparazione dolce da 12 blocchi Ingredienti gr. 40 farina di kamut (3mbC) gr. 8 farina di lupino (*) (1/2mbP 1/4mbG) gr. 6 pasta acida essiccata di frumento (**) gr.    

    
        Dettagli 
    




    
        GIAPPONE. Dolce di carote (Gajar Halwa) dosi per 10 porzioni
    

    
        
        GIAPPONE Dolce di carote (Gajar Halwa) 2 kg di carote 250 g di zucchero 80 g di mandorle pelate 120 g di burro chiarificato 80 g di pistacchi 2 l di latte cardamomo verde pelare e grattuggiare le carote    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricettario per dolci momenti insieme A cura delle dietiste Daniela Valeriani e Paola Govoni
    

    
        
        COMUNE DI RAVENNA Istituzione Istruzione e Infanzia Servizio Diritto allo Studio Ricettario per dolci momenti insieme A cura delle dietiste Daniela Valeriani e Paola Govoni Ravenna giugno 2011 dolci ricette    

    
        Dettagli 
    




    
        SALSA KETCHUP. Ingredienti: cipolla pomodori freschi pelati maizena sale zucchero aceto
    

    
        
        SALSA KETCHUP Il libretto è la raccolta di alcune ricette cucinate dalla cuoca della nostra mensa, Letizia Bambagioni, per i bambini delle scuole di Scandicci. Le ricette, inserite nel menù stagionale    

    
        Dettagli 
    




    
        L uso del tofu in questo dolce di frutta consente di ottenere una base morbida e leggera.
    

    
        
        150 gr farina integrale 125 gr. Tofu 100 ml olio d oliva o di girasole o 100 gr di margarina vegetale 1 tazza di malto di riso Un po di sale marino integrale 2 mele 2 arance 2 cucchiai di marmellata di    

    
        Dettagli 
    




    
        La miglior qualità da oggi al servizio delle più pregiate lavorazioni artigianali
    

    
        
        La miglior qualità da oggi al servizio delle più pregiate lavorazioni artigianali L eccezionale successo ottenuto nel mondo da Nutella, grazie a centinaia di milioni di persone che la gustano ogni giorno,    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricette di pasticceria nazionale e internazionale
    

    
        
        1 Italia Torta delizia Per l impasto base due forme con diametro di 22 cm di pan di Spagna alle mandorle 700-800 g di crema pasticcera classica Per la pasta marzapane per decoro 200 g di mandorle 200 g    

    
        Dettagli 
    




    
        TORTA 7 VELI Di Joebbetto e Sandra
    

    
        
        TORTA 7 VELI Di Joebbetto e Sandra PAN DI SPAGNA AL CIOCCOLATO 9 uova 300 gr zucchero 220 gr farina 80 gr cacao amaro Mezza bustina di lievito Bacca di vaniglia Montare le uova intere con lo zucchero e    

    
        Dettagli 
    




    
        BiancoLievito. Impasta, Lievita, Cuoci biancolievito.com. Torta Moka. Per la Massa Montata al Caffè Burro Morbido Zucchero Semolato.
    

    
        
        Torta Moka Per la Massa Montata al Caffè Burro Morbido Zucchero Semolato Uova Intere Farina Amido di Mais Sale Baking Vaniglia 180gr 160gr 40gr 4gr 12gr 4gr Per la Crema al Burro al Caffè Burro Morbido    

    
        Dettagli 
    




    
        CucinaRiciclona. #nataleamodobio
    

    
        
        CucinaRiciclona #nataleamodobio Menù di Natale Mini Burger di Gambi e Semi Con Maionese Vegetale Crackers Integrali Con Crema di Avocado e Hummus di Ceci Lasagna Integrale ai Carciofi Crema di Zucca Gialla    

    
        Dettagli 
    




    
        INTRODUZIONE COSA BOLLE IN PENTOLA
    

    
        
        INTRODUZIONE Questo libro è stato realizzato dai bambini della Scuola dell Infanzia Chizzolini di Brescia con la collaborazione dell insegnante del laboratorio di cucina. A noi bambini piace giocare con    

    
        Dettagli 
    




    
        Biscotti e dolcetti di Natale
    

    
        
        Biscotti e dolcetti di Natale Ricette al Volo www.ricettealvolo.it BISCOTTI ALLA VANIGLIA Ingredienti per circa 40 biscottini : 100 gr di mandorle non tostate 250 gr di farina 00 100 gr di zucchero 1 bustina    

    
        Dettagli 
    




    
        SOMMARIO. 1 Dolci, Pane e Pizza di Giuliano Pediconi
    

    
        
        SOMMARIO RICETTE BASE...2 CAKES ALL ARANCIA...2 CIAMBELLA PAESANA...3 DOLCE DEL NONNO...3 PLUM CAKE...4 TORTA AL CAFFÈ...4 TORTA ALLE ALBICOCCHE CON GRANELLONA...5 TORTA ALLE NOCI...6 TORTA GERBAUD...7    

    
        Dettagli 
    




    
        Informazioni sul prodotto
    

    
        
        Budino al Cioccolato Codice articolo 6798 Contenitore Box 6 x 0,80 Kg Preparato in polvere per Budino al Cioccolato. La qualità superiore di Carte d Or: Con Ingredienti selezionati Risultato garantito    

    
        Dettagli 
    




    
        Basi di Pasticceria. Zucchero semolato gr 200 gr 350 montare e aggiungere la farina di mandorle Cottura 170 C per 40m
    

    
        
        Sommario Basi di Pasticceria... 2 Crema leggera al caramello con brulèe al caffé... 3 Bavarese al pistacchio e cioccolato al latte... 4 Cremoso al manyari con crema leggera al tè con salsa al fondente    

    
        Dettagli 
    




    
        STATI UNITI D'AMERICA Tacchino arrosto ripieno (Roast turkey / New England) dosi per 10 porzioni
    

    
        
        STATI UNITI D'AMERICA Tacchino arrosto ripieno (Roast turkey / New England) 1 tacchino (peso complessivo di 6 kg circa) 1 kg di castagne 150 g di burro mollica di pane raffermo cipolla sedano rosmarino    

    
        Dettagli 
    




    
        TRECCIA AL BURRO RICETTE
    

    
        
        TRECCIA AL BURRO RICETTE TRECCIA AL BURRO 1 kg di farina bianca 1 cucchiaio di sale (20 g ca.) 1 cubetto di lievito fresco (42 g) 1 cucchiaio di zucchero 120 g di burro 6 dl di latte 1 uovo sbattuto per    

    
        Dettagli 
    




    
        CORSI CORMAN. a cura di Giambattista Montanari Tecnico Corman Professional. L eccellenza del Burro nella costruzione della pasticceria moderna.
    

    
        
        RICETTE CORSI CORMAN a cura di Giambattista Montanari Tecnico Corman Professional L eccellenza del Burro nella costruzione della pasticceria moderna. Partner ufficiale: N ATURALMENTE PERFETTO MILLESU Tiramisù    

    
        Dettagli 
    




    
        RISO CON SEPPIA DI TUTTI I COLORI
    

    
        
        RISO CON SEPPIA DI TUTTI I COLORI Per la salsa di seppia: 100 g di olio extravergine d oliva 20 g di scalogno tritato 150 g di seppia tritata 60 g di carota a pezzi 35 g di pomodoro 150 g di brodo Per    

    
        Dettagli 
    




    
        I corsi di cucina di Graziana. Bavaresi, semifreddi e dolci al cucchiaio
    

    
        
        I corsi di cucina di Graziana Bavaresi, semifreddi e dolci al cucchiaio 1 BAVARESE Per bavarese si intende un composto base formato da: CREMA INGLESE + GELATINA IN FORGLI + PANNA MONTATA AL 80% Per le    

    
        Dettagli 
    




    
        RICETTARIO GRATUITO IN PDF ANTIPASTI FACILI E VELOCI.
    

    
        
        RICETTARIO GRATUITO IN PDF ANTIPASTI FACILI E VELOCI. Ricettario a cura di Carla Palestini. Ogni riproduzione, anche parziale, dei contenuti è assolutamente vietata. Questo ricettario è scaricabile gratuitamente    

    
        Dettagli 
    




    
        LABORATORIO DI CUCINA AL C.S.E.p.
    

    
        
        Mar Ionio FRIULI VENEZIA GIULIA VALLE D AOSTA TRENTINO ALTO ADIGE VENETO LOMBARDIA PIEMONTE EMILIA ROMAGNA LIGURIA Mar Adriatico TOSCANA Mar Ligure BASILICATA CAMPANIA Mar Tirreno SARDEGNA SICILIA LABORATORIO    

    
        Dettagli 
    




    
        MOZZARELLA IN CARROZZA
    

    
        
        Ricette di pane pane raffermo a fette passata di pomodoro salata mozzarella origano olio PIZZETTE tagliare a fette non troppo sottili il pane raffermo,disporlo in una teglia, versarvi sopra qualche cucchiaio    

    
        Dettagli 
    




    
        Raccolta ricette Nr. 6 La qualità è la miglior ricetta
    

    
        
        Tanti frutti per un unica passione. La Marmellata Raccolta ricette Nr. 6 La qualità è la miglior ricetta  Cara amica, siamo lieti di proporti una raccolta delle confetture più richieste e amate dalle nostre    

    
        Dettagli 
    




    
        Le ricette di Simone Salvini
    

    
        
        Le ricette di Simone Salvini per 21 Maggio 2015 IN COLLABORAZIONE CON: 1 kg riso Nerone 6 lt acqua 60 g sale 500 g Erbe aromatiche 1) S raffreddare subito in acqua e ghiaccio. 2) 3) finemente e le erbe    

    
        Dettagli 
    




    
        Esercitazione pratica di cucina N 8
    

    
        
        Esercitazione pratica di cucina N 8 Cocktail di Gamberetti In Salsa Aurora ------------------------ Spaghetti di Mare Al Cartoccio ------------------------ Ravioli di Astice e pomodori Al burro Aromatizzato    

    
        Dettagli 
    




    
        Crema inglese base per cremosi frutta secca corsisti
    

    
        
        Pasticceria Gelateria Marisa via Roma 422-35010 Arsego di San Giorgio delle Pertiche (Pd) - Italia Tel.: 3470356053, 0499330079 Fax: 0499330079 www.pasticceriamarisa.it Crema inglese base per cremosi frutta    

    
        Dettagli 
    




    
        Menù AZZURRO. Prepasto Zanzarelli. Minestra Brodetto saracenico. Pasto Pollo al finocchio. Postpasto Budino di frutta secca
    

    
        
        Menù AZZURRO Prepasto Zanzarelli Minestra Brodetto saracenico Pasto Pollo al finocchio Postpasto Budino di frutta secca 1 Ricetta e preparazione menu azzurro (4) Zanzarelli (Libro de arte coquinaria, Maestro    

    
        Dettagli 
    




    
        ricetta ispirata alla Sicilia
    

    
        
        C R E A T I V I T À RAIMONDOMENDOLIA Cappelletti all arancia ripieni di melanzane e ricotta di pecora ricetta ispirata alla Sicilia Ingredienti//per 2 persone per il ripieno: 40 g di melanzane 5 g di scalogno    

    
        Dettagli 
    




    
        Dolci SOMMARIO. Decalogo per fare buoni dolci... 2. Crema pasticcera... 2. Crema al cacao... 3. Crostata alla ricotta o marmellata...
    

    
        
        Dolci SOMMARIO Decalogo per fare buoni dolci... 2 Crema pasticcera... 2 Crema al cacao... 3 Crostata alla ricotta o marmellata... 3 Fragole con panna... 3 Macedonia di frutta... 4 Pan di spagna della nonna...    

    
        Dettagli 
    




    
        Una marmellata per ogni stagione
    

    
        
        Una marmellata per ogni stagione Raccolta ricette Nr. 8 La qualità è la miglior ricetta Cara Amica, con grande piacere ti presentiamo il nuovo ricettario cameo Fruttapec Una marmellata per ogni stagione,    

    
        Dettagli 
    




    
        Le mie ricette: nutrizione e chemioterapia
    

    
        
        Le mie ricette: nutrizione e chemioterapia Le mie ricette: nutrizione e chemioterapia è un libro curato da Manuela Pellegrini e promosso dal reparto di Oncologia dell ospedale di Lucca. Questa pubblicazione,    

    
        Dettagli 
    




    
        Carré d agnello in crosta di pistacchi
    

    
        
        Corso Cucina Pag. 1 di 6 Carré d agnello in crosta di pistacchi Ricetta presentata da: Obiettivi del corso: Preparazione del Carré d agnello in crosta di pistacchi ed erbe aromatiche al forno Accompagnamento:    

    
        Dettagli 
    




    
        www.macrolibrarsi.it
    

    
        
        AUTUNNO Se siete in autunno inoltrato e non trovate più zucchine o cetrioli, potete sostituirli nelle ricette con rape bianche, barbabietole, carote e zucche. RICETTE SALATE Involtini di fruttortaggio    

    
        Dettagli 
    




    
        ----------------------------------------------- ------------------------------------------------- --------------------------------------------------
    

    
        
        ESERCITAZIONE PRATICA N 9 CARPACCIO DI CARCIOFI CON BRESAOLA DELLA VALTELLINA SU LETTO DI RUGHETTA CON MOUSSE DI FORMAGGIO ALLE ERBE ----------------------------------------------- CREMA PARMANTIER -------------------------------------------------    

    
        Dettagli 
    




    
        FRIGGERE CON LA PASTELLA TESTI E FOTO A CURA DI MANUELA MILLETARÌ. BLOG http://blog.giallozafferano.it/incucinaconilblog/
    

    
        
        FRIGGERE CON LA PASTELLA TESTI E FOTO A CURA DI MANUELA MILLETARÌ BLOG http://blog.giallozafferano.it/incucinaconilblog/ Preparare un fritto croccante non è poi così difficile. Con questi consigli il successo    

    
        Dettagli 
    




    
        Bavarese bianca ai lamponi
    

    
        
        Bavarese bianca ai lamponi per 4 persone 2 fogli di gelatina 200 ml di panna fresca 170 g di cioccolato bianco tritato 200 ml di latte 1 stecca di vaniglia 2 tuorli 150 g di zucchero 1 vaschetta di lamponi    

    
        Dettagli 
    




    
        TANGO Macchina per gelati cremosi alla frutta Istruzioni e ricette
    

    
        
        TANGO Macchina per gelati cremosi alla frutta Istruzioni e ricette 1 MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI Tra le misure di sicurezza di base che occorre seguire sempre quando si utilizzano dispositivi elettrici,    

    
        Dettagli 
    




    
        dicembre 2014 Baccalà mantecato riso croccante Tortellini in brodo di cappone Faraona farcita salsa al miele purè di sedano rapa
    

    
        
        Menu delle feste dicembre 2014 Baccalà mantecato riso croccante Tortellini in brodo di cappone Faraona farcita salsa al miele purè di sedano rapa Morbido di cioccolato  Baccalà mantecato riso croccante    

    
        Dettagli 
    




    
        Risotto al Franciacorta, vaniglia e lemongrass con tartare di scampi e melograno
    

    
        
        Risotto al Franciacorta, vaniglia e lemongrass con tartare di scampi e melograno Risotto al Franciacorta, vaniglia e lemongrass con tartare di scampi e melograno Ingredienti per 4 persone (da moltiplicare    

    
        Dettagli 
    




    
        Variazione di polenta
    

    
        
        Variazione di polenta Portare ad ebollizione dell acqua aggiungere sale ed incorporare la farina di polenta a pioggia fino alla consistenza voluta. Aggiustare di sale e pepe. Far cuocere per 40 minuti    

    
        Dettagli 
    




    
        RICETTE DALL ITALIA E DAL MONDO
    

    
        
        RICETTE DALL ITALIA E DAL MONDO Il cibo ci viene in aiuto anche per conoscere e confrontare usi, abitudini e tradizioni di altri Paesi. Perciò ecco alcune ricette regionali italiane ed altre provenienti    

    
        Dettagli 
    




    
        PASSIONE IN CUCINA. presenta. dolci DI CARNEVALE
    

    
        
        PASSIONE IN CUCINA presenta dolci DI CARNEVALE Krapfen 250g. di farina 00 250g. di farina manitoba 60g. di burro 1 uovo 35g. di zucchero 10g. di lievito di birra secco, oppure 40g. di quello fresco vanillina    

    
        Dettagli 
    




    
        LE SCHEDE DEL PUNTO INFORMATIVO.9 Alimentazione e Terapia
    

    
        
        LE SCHEDE DEL PUNTO INFORMATIVO.9 Alimentazione e Terapia Ricette ipercaloriche e iperproteiche Primi piatti Pasta al forno 300 g maccheroncini 25 g parmigiano stagionato, grattugiato Salsa bianca: 50    

    
        Dettagli 
    




    
        SCHEDA 07 PASTA E FAGIOLI ALLA VENETA PER LA PASTA FRESCA MALTAGLIATI. Farina di grano duro gr 350. Farina 00 gr 350. Uova n. 5.
    

    
        
        SCHEDA 07 PASTA E FAGIOLI ALLA VENETA DOSI: per 10 porzioni INGREDIENTI fagioli secchi borlotti kg 500 pasta fresca carote gr 150 farina gr 300 sedano gr 100 uova n. 2 cipolle gr 100 sale pancetta fresca    

    
        Dettagli 
    




    
        Le Marmellate autunnali
    

    
        
        con l'abbondanza di frutta ci offre la possibilità di preparare tante golose marmellate, a partire da quelle a base di mele, forse in assoluto i frutti L autunno, migliori per confezionare marmellate e    

    
        Dettagli 
    




    
        LE TORTE. Alcune idee interpretate da
    

    
        
        LE TORTE Alcune idee interpretate da 1 CIAMBELLA ALLE MELE per 6 persone 2 mele 2 uova 300 g di zucchero 80 ml di latte 80 ml di olio di semi 1 bustina di lievito per dolci 300 g di farina Sbucciare le    

    
        Dettagli 
    




    
        Pratähäpfla (Patate arrosto)
    

    
        
        Pratähäpfla (Patate arrosto) - 8 patate di grandezza media - burro quanto basta - 200/300 gr di formaggio nostrano grasso, tipo Bettelmatt - sale e pepe : Far bollire le patate in acqua salata, pelarle,    

    
        Dettagli 
    




    
        CORSO DI PASTICCERIA di Mariella Lezioni n.ri 23-24-25-26a
    

    
        
        CORSO DI PASTICCERIA di Mariella Lezioni n.ri 23-24-25-26a da Coquinaria con amore Colomba pasquale... 3 Meringa... 8 Meringa per torte... 8 Torta Marengo... 8 Gocce... 11 Funghetti... 11 Zuppa inglese    

    
        Dettagli 
    




    
        DOLCI AL CUCCHIAIO. Alcune idee interpretate da
    

    
        
        DOLCI AL CUCCHIAIO Alcune idee interpretate da 1 BIANCOMANGIARE 500 ml di latte di mandorle la scorza grattugiata di 1 limone 100 g di zucchero 2 cucchiaini di cannella 50 g di amido per dolci Filtrare    

    
        Dettagli 
    




    
        Dolce alla cannella. G e r a c e. A k. a s
    

    
        
        Dolce alla cannella Occorrono 260g di farina Ci vogliono100g di zucchero Ci vuole l'olio d oliva (70g) Occorre il vino bianco (70) Occorrono 2 a 3 cucchiaie di cannella Occorre un cuchiaio di lievito Bisogna    

    
        Dettagli 
    




    
        Collana Digitale IPSSAR Brindisi
    

    
        
        Collana Digitale IPSSAR Brindisi Piatti realizzati dagli allievi del prof. Vincenzo Mustich Ricettario antipasti primi secondi contorni dessert dolci IPSSAR S. Pertini - Brindisi antipasti Porzione: 129    

    
        Dettagli 
    




    
        www.pavonidea.com Stampi in 100% silicone platinico flessibili e antiaderenti per cottura e surgelazione.
    

    
        
        www.pavonidea.com Stampi in 100% silicone platinico flessibili e antiaderenti per cottura e surgelazione. STAMPI IN 100% SILICONE PLATINICO FLESSIBILI E ANTIADERENTI PER COTTURA E SURGELAZIONE Gli stampi    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricette di Andreas Caminada
    

    
        
        Zuppa di gulasch 600 g di cipolle 800 g di carne di manzo 20 g di paprika in polvere (piccante o dolce) 10 g di cumino 1 tazza di brodo 1 spicchio d'aglio peperoncino buccia di 1/2 limone 3 peperoni rossi    

    
        Dettagli 
    




    
        Le ricette dell I.I.S. B. Scappi di Castel S. Pietro Terme (BO)
    

    
        
        1 Allievi e insegnanti dell Istituto Alberghiero Bartolomeo Scappi di Castel S. Pietro Terme (BO) hanno elaborato per questa dispensa il fascicoletto di ricette senza fuoco che di seguito si riporta. Un    

    
        Dettagli 
    




    
        Esercitazione pratica di cucina N 11
    

    
        
        Esercitazione pratica di cucina N 11 Millefoglie di grana Con funghi porcini trifolati alla nepitella --------------------------------- Timballo di anelletti Siciliani al Ragù ---------------------------------    

    
        Dettagli 
    




    
        sappiamo sempre che pesci prendere ASSESSORATO ALLA PESCA
    

    
        
        sappiamo sempre che pesci prendere ASSESSORATO ALLA PESCA COZZE PASTELLATE - 2 Kg di cozze - 2 uova - 2 cucchiai di farina - ½ bicchiere di birra - sale - pepe Preparazione: Prendere le cozze, dopo averle    

    
        Dettagli 
    




    
        Semplicemente fatti in casa! 10 gustose ricette per il Preparato per Pane
    

    
        
        Semplicemente fatti in casa! 10 gustose ricette per il Preparato per Pane Alcuni consigli per imparare a impastare Porta in tavola la fantasia con Giusto È arrivato il nuovo Preparato per Pane di Giusto    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricetta Spaghetti al Caffè
    

    
        
        Ricetta Spaghetti al Caffè Per gli appassionati del caffè e della pasta, ecco un accoppiata vincente: gli spaghetti al caffè. Ingredienti per preparare gli spaghetti al caffè: DOSI PER 4/5 PERSONE 400    

    
        Dettagli 
    




    
        Dolci di Natale. ricette per bambini idee regalo biscotti & ghirlande. dai blog BabyGreen e Breakfast at Lizzy s
    

    
        
        Dolci di Natale ricette per bambini idee regalo biscotti & ghirlande dai blog BabyGreen e Breakfast at Lizzy s Questo piccolo ricettario è dedicato a tutte le famiglie che amano trascorrere del tempo insieme    

    
        Dettagli 
    




    
        EMMENTALER DOP NELL ALBUM DEI RICORDI DI MICHELLE IN COLLABORAZIONE CON CLAUDIO SADLER
    

    
        
        EMMENTALER DOP NELL ALBUM DEI RICORDI DI MICHELLE IN COLLABORAZIONE CON CLAUDIO SADLER Da oggi Michelle Hunziker è la nuova testimonial di quello che è considerato il Re dei formaggi svizzeri, l Emmentaler    

    
        Dettagli 
    




    
        Bevande calde per l inverno marche-restaurants.com
    

    
        
        HOT DRINKS Bevande calde per l inverno marche-restaurants.com Prendere & preparare a casa Tè aromatici Tè alle arance e menta Ingredienti per 1 tazza di tè: V arancia 1 rametto di menta fresca 2.5 dl di    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricette veloci. Consigli per cucinare con gusto in meno di 15 minuti
    

    
        
        Ricette veloci Consigli per cucinare con gusto in meno di 15 minuti Bruschetta caprese Pomodori ciliegino 10 Basilico 8 foglie Olio extravergine di oliva 3 cucchiai Olive nere intere 12 Sale q.b. Aglio    

    
        Dettagli 
    




    
        Antiche ricette. piccolo compendio di ricette dell antica Roma. Ivy Muir
    

    
        
        1 Antiche ricette piccolo compendio di ricette dell antica Roma Ivy Muir 2 Indice Prefazione pag, 4 Pane all'olio pag. 5 Globula pag. 6 Mustacei pag. 7 Libum pag. 8 Moretum pag. 9 Palline alle nocciole    

    
        Dettagli 
    




    
        Festa per tutti in refezione scolastica
    

    
        
        Festa per tutti in refezione scolastica BUDINO DI AMIDO DI MAIS Ingredienti: succo di frutta 1 tazza, acqua 1 tazza, zucchero1/4 tazza, amido di mais 3 cucchiai (dose per 6 persone) Mescolare l amido di    

    
        Dettagli 
    




    
        - RICETTE di PESCE -
    

    
        
        - RICETTE di PESCE - ZUPPA ALLA MARANESE (per 4 persone) 2 Kg di pesce misto (passera, cefalo, ghiozzo,anguilla, ecc) tutto di piccola taglia Mezza cipolla Aceto ½ bicchiere di vino bianco 2 coste di sedano    

    
        Dettagli 
    




    
        Cake design. u n a v e r a l a d y
    

    
        
        Cake design u n a v e r a l a d y 128 Perla rara La torta-gioiello di Renato Ardovino, affermato cake designer campano e maestro di stile pasticciero, viene guarnita con fili di perle e delicati boccioli    

    
        Dettagli 
    




    
        Ingredienti. 2,5 kg di zucchine. 1 litro di aceto (oppure 1/2 litro aceto e 1/2 litro di vino bianco) olio extravergine di oliva. 1 etto di zucchero
    

    
        
        Zucchine sott'olio Questo è il procedimento per preparare le zucchine sott'olio e può essere utile anche per conservare altre verdure: peperoni, melanzane, funghi ecc... Ingredienti 2,5 kg di zucchine    

    
        Dettagli 
    




    
        TAGLIATELLE FARRO ORZO E AVENA CON RICOTTA E POMODORINI
    

    
        
        I prodotti della linea Vivien Pro Salus sono ottimi abbinati con tutti i tipi di ortaggi e legumi di stagione. TAGLIATELLE FARRO ORZO E AVENA CON RICOTTA E POMODORINI 250g di Tagliatelle F.O.A., 1 porro,    

    
        Dettagli 
    




    
        MENU WARSTEINER. PRIMO PIATTO pagina 5. CARNI-OVINI pagina 7. DESSERT pagina 9 PARTNERSHIP
    

    
        
        MENU WARSTEINER PRIMO PIATTO pagina 5 CREMA DI FORMAGGIO E BIRRA CON CODE DI GAMBERO E SEDANO RAPA CARNI-OVINI pagina 7 BRASATO DI AGNELLO GLASSATO ALLA BIRRA E SESAMO DESSERT pagina 9 FAGOTTINI DI CREPES    

    
        Dettagli 
    




    
        ISTRUZIONI CON RICETTE
    

    
        
        ISTRUZIONI CON RICETTE ISTRUZIONI PER LA PULIZIA: Non mettere in lavastoviglie Le parti possono essere separate per la pulizia SNAP SNAP Lo Zoku Ice Cream Maker rivoluziona il modo di realizzare il gelato    

    
        Dettagli 
    




    
        DOLCI da FORNO CROSTATA. Pasta frolla. Dosi per 4-6 persone. Ingredienti:
    

    
        
        DOLCI da FORNO CROSTATA Pasta frolla Tempo di preparazione 60 minuti Dosi per 4-6 persone grado di difficoltà: semplice 400 gr marmellata 250 gr di burro 500 gr di farina tipo 0 150 gr di zucchero ½ bustina    

    
        Dettagli 
    




    
        MENU DI NATALE 2015. Crostini avogado e olive. Zucca con passolina e pinoli. Vellutata di giri. Risotto melograno e broccoli.
    

    
        
        MENU DI NATALE 2015 Crostini avogado e olive Zucca con passolina e pinoli Vellutata di giri Risotto melograno e broccoli Polpettone vegano Insalata ricca Torta Sacher VEG Crostini avogado e olive ingredienti:    

    
        Dettagli 
    




    
        Torta pacco regalo. Preparazione. Dolci e Desserts. Ingredienti per il pan di spagna al pistacchio (per una teglia 25x18)
    

    
        
        Dolci e Desserts Torta pacco regalo Difficoltà: Preparazione: Cottura: Dosi per: Costo: media 60 min 45 min 10 persone basso NOTA: + i tempi di raffreddamento e rassodamento in frigorifero Ingredienti    

    
        Dettagli 
    




    
        PASQUA. I menù di ViviDanone MENÙ PASQUA IN FAMIGLIA MENÙ PASQUA CON GLI AMICI
    

    
        
        PASQUA I menù di ViviDanone MENÙ PASQUA IN FAMIGLIA MENÙ PASQUA CON GLI AMICI Primo Pasqua in famiglia RISOTTO AGLI ASPARAGI 500 g di asparagi verdi 320 g di riso carnaroli ½ porro 1 bicchiere di vino    

    
        Dettagli 
    




    
        ZOKU... FINALMENTE ESTATE! Le ricette delle foodblogger
    

    
        
        Zoku tutto l anno: le ricette delle foodblogger! Zoku tutto l anno: le ricette delle foodblogger! ZOKU... FINALMENTE ESTATE! Le ricette delle foodblogger Estate Zoku NEWS E S TATE 2013 Estate Zoku Quick    

    
        Dettagli 
    




    
        Per ricordare le origini a tavola
    

    
        
        Per ricordare le origini a tavola LA CUCINA CON AMORE... di Lucia Tardelli. ANTIPASTO : alici marinate ingredienti per 4 persone : 400gr alici fresche un po grosse 70gr farina olio per fritture 2 dl di    

    
        Dettagli 
    




    
        1 MasterGlutenFreeChef
    

    
        
        Le ricette del 1 MasterGlutenFreeChef Costigliole d Asti 14 marzo 2014 Sbrisolona di asparagi su fonduta di Cevrin di Coazze Chef Marco Cvetnich Margarit Pasta Brisè 200gr Farina senza glutine 100gr Burro    

    
        Dettagli 
    




    
        Categoria: TORTA CHOCO LIMO DARK CP
    

    
        
        Categoria: TORTA CHOCO LIMO DARK CP Massa g Pezzi Materie prime / semifabbricato C Mousse lime Mousse cioccolato lime 90 Zucchero 140 gr. zucchero 40 Burro 60 acqua 30 Succo lime 10% zucchero 120 tuorlo    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricette al cioccolato
    

    
        
        Ricette al cioccolato Crostata alla liquirizia, salsa al caffè ganache al cioccolato: panna fresca, 370ml cioccolato fondente, 300g Portare la panna a ebollizione e versarla sul cioccolato spezzettato.    

    
        Dettagli 
    




    
        ALCUNI SUGGERIMENTI RISO BASMATI PILAF ALLE VERDURE FRITTATA DI DI VERDURA AL FORNO
    

    
        
        RISO BASMATI PILAF ALLE VERDURE ALCUNI 12 cucchiai di verdure stufate 6 tazzine piccole di riso Basmati 12 tazzine di acqua calda 3 cucchiai da tavola di parmigiano grattugiato 1 cucchiaio di olio extravergine    

    
        Dettagli 
    




    
        stracchino light Sformatino di melanzane e Prepara questa ricetta con Consigli e curiosità Ingredienti Preparazione Stracchino Light Granarolo
    

    
        
        Sformatino di melanzane e stracchino Antipasto Facile min. 0/ min. kcal 00 g di Stracchino 0 g di melanzane lunghe pulite timo 0 g di olio extravergine di oliva sale Per decorare: x 0 g di pomodorini /0    

    
        Dettagli 
    




    
        COMITATO DI ROMA della SOCIETÀ DANTE ALIGHIERI Piazza Firenze, 27 - tel. 06 687 37 22 - www.dantealighieri-roma.it
    

    
        
        CARPACCIO DI TROTA Ingredienti per 4 persone: Trota 1 da circa 1 kg Zucchero Insalata mista Fagiolini 200 gr Ravanelli 100 gr Salsa al tartufo 1. Per prima cosa lavate la trota, tagliatela in due filetti,    

    
        Dettagli 
    




    
        4 marzo 2012. Pag. 1 / 7
    

    
        
        4 marzo 2012 Pag. 1 / 7 Pag. 2 / 7 Pag. 3 / 7 Pag. 4 / 7 Tropicale: (le dosi sono per due persone) 1/2 bicchiere di succo d ananas, 1/2 bicchiere succo di kiwi, zucchero, 1/2 kiwi, foglioline di menta,    

    
        Dettagli 
    




    
        Ricette. piccanti & gustose
    

    
        
        Ricette piccanti & gustose Burro al peperoncino 200 g di burro - 2 spicchi d aglio - 3 Jamaican arancio essiccati - 2 cucchiai d origano - 50 cl acqua - 1 pizzico di sale. Far rinvenire i peperoncini in    

    
        Dettagli 
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